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Centro Comunidad de Cuidado Hogar Casa Santa Maria.

Buenas Practicas de Manufactura (BPM) Y Sistema HACCP (Inocuidad).

ASISTENTES: Hector Leonardo Moreno (tecnélogo de alimentos) y Juan Carlos Rodriguez
(coordinador responsable de la unidad operativa). Y Manipuladores, servicios generales de
centro comunidad de cuidado Hogar casa Santa Maria.

ORDEN DEL DiA:

—

o

Cra. 7 No. 32 - 16 / Ciudadela San Martin
Secretaria Distrital de integracion Social
Tel: (1) 327 97 97

www.integracionsocial gov.co

. Saludo de Bienvenida

Induccion general a la socializacion de Buenas Practicas de Manufactura (BPM) Y
Sistema HACCP (Inocuidad).

Generalidades haciendo enfoque a los diferentes procesos que se manejan en el
servicio de nuestra unidad desde la recepcion de materias primas hasta el proceso
de servido y distribucion.

Preguntas acerca del manejo de las condiciones frente a las buenas practicas de
manufactura y que se debe realizar en cada uno de los procesos para llegar a un
alimento seguro.

Firma de asistencia.

Aplicar pre test y pos test, registro fotografico de la actividad

DE BOGOTA DC.
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OBJETIVO: Capacitar al talento humano acerca de la contribucién del manejo higiénico de los
alimentos y condiciones para manipular alimentos.

INTRUDUCCION:

Se desarrolla la socializacién del tema pertinente de Buenas Practicas de Manufactura
(BPM) Y Sistema HACCP (Inocuidad). Fortaleciendo al manipulador frente a los diversos
procesos de transporte, recepcion de alimentos, almacenamiento, pre alistamiento,
coccion, distribucion y servido y se hace mencion frente a la normatividad 1ISO 22000 que
es referente al tema de inocuidad en los alimentos.

Esta disefiado para ser implementado en cualquier segmento de la industria alimentaria,
como: cultivo, cosecha, transformacion o elaboracion y distribuciéon de alimentos para su
consumo, en especial en la preparacion de alimentos para nuestra poblacion.

Los programas de prerrequisitos como las Buenas Practicas de Manufactura (BPM) son
la base fundamental para el desarrollo e implementacion exitosa de los sistemas HACCP.

El sistema de seguridad alimentaria basado en los principios de HACCP ha sido
exitosamente implementado en procesadoras, tiendas minoristas y operaciones
relacionadas con el servicio de alimentos, asi como en procesos de manipulacion en el
servicio de alimentos y todos sus procesos

Dentro de los principios de HACCP tenemos 7 puntos que permiten identificar, evaluar y
controlar peligros significativos contra la inocuidad de los alimentos los cuales son:

» Realizar un analisis de peligros.

« |dentificar puntos criticos de control.

« Establecer limites criticos.

« Desarrollar procedimientos de seguimiento.
« Decidir sobre acciones correctivas.

Cra. 7 No. 32 - 16 / Ciudadela San Martin
Secretaria Distrital de Integracion Social
Tel.: (1) 327 97 97

www.integracionsocial gov co
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« Crear procedimientos de verificacion.
« Procedimientos de mantenimiento de registros de formularios.

Adicionalmente, La ISO 22000 es una norma que especifica los requisitos que deben cumplir
todas las empresas de la industria de alimentos para asegurar procesos inocuos desde la
granja hasta la mesa. Con esta norma se pretende tener un adecuado control de todos los
eslabones de la cadena productiva de la industria de alimentos

Actividades desarrolladas:

Se imparte y se brinda la capacitacion del tema pertinente frente a Buenas Practicas de
Manufactura (BPM) Y Sistema HACCP (Inocuidad).

Se realiza la capacitacion del tema acordado explicando, las principales condiciones para
manipular alimentos y contribucion a la que lleva esto. Se realiza y se aplica el Pre test y el
Post test a cada uno de los participantes para poder identificar y determinar la aceptacion y el
aprendizaje de la capacitacion frente al tema mencionado anteriormente.

En constancia de lo anterior firman:

Cargo o Tipo de

Nombres y Apellidos TThcalEcion Dependencia Firma
Juan Carlos Rodriguez  cgordinador  del Centro comunidad

y cuidado hogar

centro .

casa santa Maria

Hector Leonardo Técnico en Centrg SOmURIEaC
. y cuidado hogar

Moreno gastronomia

casa santa Maria

Cra 7 No. 32 - 16 / Cudadela San Martin
Secretaria Distrital de Integracion Social
Tel. (1) 327 97 97

www.integracionsocial gov.co




w
** SECRETARIA DE

BOGOT/\ | INTEGRACION SOCIAL

FOR-GD-002
Pagina 4 de 4
Compromisos:
; Fecha de
Compromisos Responsables " £ x
Ejecucion
—_—

Anexos: Evidencias fotografias de la actividad, pre test, pos test, firma de lista de asistencia.

CONVOCATORIA. Se propone una nueva capacitacién para el dia 15 de septiembre de
2023, con el tema EL MUNDO ALIMENTARIO

Cra. 7 No. 32 - 16 / Ciudadela San Martin
Secretaria Distrital de Integracion Social
Tel : (1) 327 97 97

www.integracionsocial gov.co




Srcocdha Veadado 10 Baeslo 23
DL CDTO Qe
;-UCJLCC) Qo\(—“L o> -

PROCESO PRESTACION DE LOS SERVCICIOS SOCIALES Cédigo: IPSAN 71

PROCEDIMIENTO DE CAPACITACION EN ESTILOS DE VIDA SALUDABLE Version: 2

Fecha: Abril de 2012

DEBOGOTADLC.

PRE TEST Buenas Practicas de Manufactura (BPM) Y Sistema
HACCP (Inocuidad)

JSECRETARIA DE INTEGRACION SOCIAL

Pagina: 1 de 1

Marque con una X la respuesta correcta

1 CUAL ES EL DECRETO QUE REGLAMENTA LAS ACTIVIDADES DE BUENAS
PRACTICAS DE MANUFACTURA EN COLOMBIA

DECRETO 3075-1997 N

DECRETO 60 DEL 2002

DECRETO 2674 del 2008

DECRETO 9 DEL 79

CUAL ES EL DECRETO QUE REGLAMENTA LAS ACTIVIDADES DE ANALISI

DE RIESGOS Y PELIGROS EN LOS PUNTOS CRITICCS DECONTROL

QIO D

ro

DECRETO 3075-1997
DECRETO 60 DEL 2002

NCADETN D874 Aal N0
WAL | W 201 T AT £uus K’

DECRETO 9 DEL 79

QIO|T|L

QUE ES INOCUIDAD ALIMENTARIA

[ a [escaldado, coccion,esterilizacion, pasterizacion. X
b_|congelacion y refrigeracion Y
r lparantia aue el alimento as sano v de calidad para su consumo
d |A y B son correctas

w

4
QUE ES UN PCC

F= un riesgn o peligra inminenta de contaminacion K
es una etapa de proceso de un alimento que le asegura su calidad
es fa proteccion inocua de una bacieria

Todas las Anteriores.

[o R Noll ko bV

5 Defina en su lugar de trahajo cual seria su posihle pec
Ta Viewer * 5. mo es3avl by Lo Uy |
] {é\ﬁij>)€'f((1z\,'f(fj. ‘




I SECRETARIA DE INTEGRACION SOCIAL

PROCESO PRESTACION DE LOS SERVCICIOS SOCIALES

&digo: IPSAN
71

PROCEDIMIENTO DE CAPACITACION EN ESTILOS DE VIDA SALUDABLE

Version: 2

ALCALDIA MAYOR

FECTd, AL Ug |

A9

TADL.
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CUAL ES EL DECRETO QUE REGLAMENTA LAS ACTIVIDADES DE BUENAS PRACTICAS DE
MANUFACTURA EN COLOMBIA

[DECRETO 3075-1997

T A Al e s
DECRETO 60 DEL 2002

DECRETO 2674 del 2008

CUAL ES EL DECRETO QUE REGLAMENTA LAS ACTIVIDADES DE ANALISI DE RIESGOS Y PELIGROS
EN LOS PUNTOS CRITICOS DE CONTROL

DECRETO 3075-1997

DECRETO 60 DEL 2002

DECRETO 2674 del 2008

Qoo N

DECRETO 9 DEL 79

QUE ES INOCUIDAD ALIMENTARIA

|escaigado, Coccion, esteriizacion, pasierizacion.

congelacion y refrigeracion

gnmnﬁn que al alimentn pe zann v da calidad para su consuman
Jgarsnta que gl agmentd ee Eann v de calldan para su consumn

Qin|om| W

1

[A y B son correctas

E -

QUE ES UN PCC

ES UN nesgo 0 peligro Inminente de contaminacion

es una etapa de proceso de un alimento que le asegura su calidad

os l8 proteceion inosuz de una bastaria

olo|lo|w

Todas las Anteriores. }

Defina en su lugar de trabajo cual seria su posible pcc

EVALUACION CUALITATIVA DE LA CAPACITACION

PP T LT "
WIGIGUE GOt Undg A 01 O v SSyult SU GV

[ si

NO

Eltemay la metcdologla desarrclladas fueron %
adecuadas y cumplieron con sus expectativas? Fal

Los materiales ufilizados durante el preceso de
capacitacién fueran adecuados?

3

El capacitador conocia bien el tema? A

4

procesos de capacitacion?

Lu yusia g yue se llevaia Lunlinuidad en lus [ )L( !

O ld rubpuEsla o pUsiliva, wuales tariies 1= ntelesa.

Cree usted que el tema visto puede ser util para LY
SU vide Ue ayui e aukianie? | y
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PRE TEST Buenas Practicas de Manufactura (BPM) Y Sistema
HACCP (Inocuidad) Pagina: 1 de 1

SECRETARIA DE INTEGRACION SOCIAL

Marque con una X la respuesta correcta

1 CUAL ES EL DECRETO QUE REGLAMENTA LAS ACTIVIDADES DE BUENAS
PRACTICAS DE MANUFACTURA EN COLOMBIA

DECRETO 3075-1997 o

DECRETO 60 DEL 2002

P

DECRETO 9 DEL 79
CUAL ES EL DECRETO QUE REGLAMENTA LAS ACTIVIDADES DE ANALISI

ne DII’.‘.Q{‘I\Q v ﬂl:l u*nne Ell 1 f\Q I:Illhl'l"ﬂs P'D!Tlf‘ﬂe ne cnu'rqnu

B e BN s wiua

QINIT|D

ro

DECRETO 3075-1997
DECRETO 60 DEL 2002

TN ),
DECRETO 2674 dol 2008 =<

DECRETO 9 DEL 79

OolO|TIL

QUE ES INOCUIDAD ALIMENTARIA

escaldado, coccion,esterilizacion, pasterizacion.

congelacion y refrigeracion
garantia aue el alimento es sano v de calidad para su consumo

A y B son correctas

w

Qin|T |

QUE ES UN PCC
["a [Esun riesgn o neligra inminente da contaminacion l
es una etapa de proceso de un alimento que le asegura su calidad
es ia proieccion inocua de una bacielia
Todas las Anteriores. ™

ol |oT

§ Defina en su lugar de trahaio cual geria 2u posible pec
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1 CUAL ES EL DECRETO QUE REGLAMENTA LAS ACTIVIDADES DE BUENAS PRACTICAS DE
MANUFACTURA EN COLOMBIA

[ a |DECRETO 3075-1997
{ b |DECRETC 6G DEL 2002 o

¢ |DECRETO 2674 del 2008
I d IDECRETD O DEL 70 !

CUAL ES EL DECRETO QUE REGLAMENTA LAS ACTIVIDADES DE ANALISI DE RIESGOS Y PELIGROS

2 EN LOS PUNTOS CRITICOS DE CONTROL

a |DECRETOQ 3075-1997 X

b |DECRETO 60 DEL 2002

¢ |DECRETOQ 2674 del 2008

d |DECRETO 9 DEL 79

3 QUE ES INOCUIDAD ALIMENTARIA

a |escainago, Coccion esieriizacion, pasierizacion.

b |congelacion v refrigeracion

¢ lnarantia que el alimento es sano y de calidad para su consuma 4 !

d |A y B son correctas E

4

QUE ES UN PCC

a |ESun nesgo o peligro Inminente de contaminacion

b |es una etapa de proceso de un alimento que le asegura su calidad
i _© lecia proteccloninocus de una bactara H
| d |Todas las Anteriores. X |

5 Defina en su lugar de trabajo cual seria su posible pcc ‘ [
= e e b 11 C P = " =

teidry L)-(d'.,u o TGy Yl(fldﬁ.;::( L(ﬁ,b{) CL[”’W(\?GB |
[
EVALUACION CUALITATIVA DE LA CAPACITACION
MaiGus ooit wia A 01 o MO Seylin Su Liteno
I NO

-
El tema y la metcdologia desarrolladas fueren
adecuadas y cumplieron con sus expectativas?

Los materiales utilizados durante el proceso de
capacitacién fueron adecuados?

3

El capacitador conocia bien el iema?

4

Lu yusian ia yue se ievala wuniiiuidad en lus
procesos de capacitacién?

Si ot rubpuesia ub pusiliva, vuales leies e nteiesd,

%KKK x|

ICree usted que el tema vislo puede ser util para
[su vitid Ue aqui ef aukidnie? |

ALl
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PROCESO PRESTACION DE LOS SgRVCICIOS SOCIALES Codigo: IPSAN 71

PROCEDIMIENTO DE CAPACITACION EN ESTILOS DE VIDA SALUDABLE Version: 2

ALCALDIA MAYOR
it PRE TEST Buenas Practicas de Manufactura (BPM) Y Sistema |7 echa: Abril de 2012

HACCP (Inocuidad)

SECRETARIA DE INTEGRACION SOCIAL

Pagina: 1 de 1

Marque con una X la respuesta correcta

1 CUAL ES EL DECRETO QUE REGLAMENTA LAS ACTIVIDADES DE BUENAS
PRACTICAS DE MANUFACTURA EN COLOMBIA

DECRETO 3075-1997 X

DECRETO 60 DEL 2002

DECRETO 2674 del 2008

DECRETO 9 DEL 79

CUAL ES EL DECRETO QUE REGLAMENTA LAS ACTIVIDADES DE ANALISI

NE DIEC/AAC V DEL ICDNAC EAL I AC DIIMTASC ADITICANAC NE AAAMTDNAL
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IDECRETO 3075-1997 |
DECRETO 60 DEL 2002 X

NEADETMN 29274 Aal H5NNO
AN ) W LU T UG VU

DECRETO 9 DEL 79

Qjo|T|®

w

QUE ES INOCUIDAD ALIMENTARIA

[escaldado, coccion,esterilizacion, pasterizacion.
b |congelacion y refrigeracion

n !gamntia aue el alimento es sano v de calidad para su consumo N
d [A y B son correctas

o

—T =T

B

QUE ES UN PCC
F=in rieggn (&) peligm inminente de contaminacinn |
es una etapa de proceso de un alimento que le asegura su calidad X
e85 g proieccion inuvcua de una bacielia
Todas las Anteriores.

Q|Ic oy

& Defina en su lugar de trahain cnal geria =i nosgibla nee
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1 CUAL ES EL DECRETO QUE REGLAMENTA LAS ACTIVIDADES DE BUENAS PRACTICAS DE
MANUFACTURA EN COLOMBIA

[ a [DECRETO 3075-1997 | v ]
b |DECRETC 60 DEL 2602

¢ |DECRETO 2674 del 2008

A In::r*.m:'rn a nFl 79 !
CUAL ES EL DECRETO QUE REGLAMENTA LAS ACTIVIDADES DE ANALISI DE RIESGOS Y PELIGROS

EN LOS PUNTOS CRITICOS DE CONTROL

DECRETO 3075-1997
DECRETO 60 DEL 2002 N
DECRETO 2674 del 2008 J
DECRETO 9 DEL 79

oo N

QUE ES INOCUIDAD ALIMENTARIA

85Cai0aun, COCCIoN, esieniizacion, pasterzacion.
congelacion y refrigeracion
garantia que el alimentn es sano y da calidad para au coneumao . ! X

|

| d ]A yB son correctas | |

o w

QUE ES UN PCC

a |ES un nesgo o peiigro inminente ae contaminacion
b |es una etapa de proceso de un.alimento que le asegura su calidad
d

X

ac |a nrotansion inonin de 1ina hanstaria
co g @OV CElN INDCUR T2 U2 2aclena

I
| Todas las Anteriores. [ |

5 Defina en su lugar de trabajo cual seria su posible pcc

EVALUACION CUALITATIVA DE LA CAPACITACION

ne s I o T T
VIO GUG Cunt Wind A b U N ST BU LS

si | NO
T |

Eltema yla metodologia desarrolladas fueron
adecuadas y cumplieron con sus expectativas?

Los materiales utilizados durante el proceso de
capacitacion fueron adecuados?

3 |El capacitador conocia bien el tema?

Lu yusiar ia yue ot levala cunitiniuidad i lus

4 |procesos de capacitacion? |

Si ld rebpustia s pUBILiva, Ludies torias e nileiesa,

5 ‘Cree usted que el tema visto puede ser util para
1 : |3u ViU U ayui ef aueiale |
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Tema: DUENAS PYACTICAS DE HOWJFATUMigar:  CENTRO COMUNIDAD DE
Sevemn HACLP tg\f\ow\dod\

CUIDADO HOGAR CASA

Fecha y hora: hf\oS}fO ’\O ord.

SANTA MARIA 200 pm = 300 p™M
Nombres y Documento 4 Rol / Correo Teléfono y Ext. /
item Apellidos de identidad Entidad o Dependencia Cargo electrénico Celular . Firma
1 MARIA GRACIELA 60309102 CENTRO COMUNIDAD DE CUIDADO | OPERARIO DE 3144871826 ,\\
PATIRO HOGAR CASA SANTA MARIA COCINA Q’“\S‘ lga.
J
2 ANDREA JAZMIN 52928456 CENTRO COMUNIDAD DE CUIDADO OPERARIO DE 3004510069 o) E
ALVAREZ ALVAREZ HOGAR CASA SANTA MARIA COCINA ‘&%\ Ved
3 DIEGO LEOVISELDO 1233889566 CENTRO COMUNIDAD DE CUIDADO SERVICIOS 3123434379 DC
CRUZ CHINCHILLA HOGAR CASA SANTA MARIA GENERLAES &t
4 LUCERO PEREZ 21082121 CENTRO COMUNIDAD DE CUIDADO SERVICIOS 3115866612
HOGAR CASA SANTA MARIA GENERLAES il
5 ANA TERESA CORONEL 1058058796 CENTRO COMUNIDAD DE CUIDADO OPERARIO DE 3195197717 &q TG
ACEVEDO HOGAR CASA SANTA MARIA COCINA Torki. 4
6 LEIDY YOANA BELTRAN 1108120515 CENTRO COMUNIDAD DE CUIDADO OPERARIO DE 3223965314 \ e\ CS\
CARDENAS HOGAR CASA SANTA MARIA COCINA \ =
JEIETI,
7 JUAN CARLOS SUAREZ 101900634 CENTRO COMUNIDAD DE CUIDADO SERVICIOS 3144247826
VANEGAS HOGAR CASA SANTA MARIA GENERLAES ‘
8 JULI ALEXANDRA 1019036003 CENTRO COMUNIDAD DE CUIDADO SERVICIOS 3015915508 V. ‘(“Jy '
BERNAL VANEGAS HOGAR CASA SANTA MARIA GENERLAES
9 JUAN DIEGO COTRINO 1233911790 CENTRO COMUNIDAD DE CUIDADO SERVICIOS 3134987499
MORENO HOGAR CASA SANTA MARIA GENERLAES “Q !
N

Tratamiento de datos personales: Los datos personales aqui consignados tienen caracter confidencial, razon por la cual es un deber y un
compromiso de los asistentes y de la SDIS no divulgar informacién alguna en proposito diferente a la de este registro so pena de las sanciones
legales a que haya lugar de acuerdo con la Ley 1581 de 2012 y Decreto 1377 de 2013.



